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安全で安心できる楽しい商品・
すぐれたサービスを提供し、
お客さまの食生活に

「おいしい！の笑顔」の輪を
広げ続けることを私たちの
社会的使命としております。

井村屋グループ
パーパス

おいしい！の笑顔をつくる

平素は格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。
第89期（2025年4月1日～2025年9月30日）を終了し中間
報告書をお届けするにあたりご挨拶を申し上げます。
当会計年度においても日本の経済環境は雇用・所得環境の
改善やインバウンド消費の増加などにより緩やかな回復基調が
見られました。一方、米国の関税政策の影響や中国経済の低迷に
加え、エネルギー価格や原材料価格は高止まりしており、先行き
は依然として不透明な状況が続いております。
このような状況のもと、2024年度からスタートした中期経営
計画 「Value Innovation 2026（新価値創造）」を推進し、ステーク
ホルダーのみなさまのお力添えをいただきながら、従業員一丸と
なり活動してまいりました。
2025年10月1日からフードサービス事業を行う井村屋フード
サービス株式会社を新設しました。南仏プロヴァンスのパティ
スリー「ラ・メゾン・ジュヴォー」、アメリカンフードとホームメイド
パイの「アンナミラーズ」、和菓子を販売する「菓子舗井村屋」を運営

していきます。
また、「アンナミラーズ」は多くのお客さまから店舗再開に関する
お声をいただき検討した結果、東京都の南青山に新店をオープン
する予定です。
井村屋フードサービス株式会社を加え新体制となった井村屋
グループは、パーパスである「おいしい！の笑顔をつくる」ため
顧客志向を追求し、特色ある価値創造企業として、社会から必要
とされる企業を目指してまいります。
今期において市場の拡大による着実な成長や生産性向上と
コスト改革を進めながら、社会から求められている商品の開発
や社会課題の解決に積極的に取り組み、さまざまなニーズに柔軟
に対応できる井村屋グループへ成長できるよう企業価値向上に
努めてまいります。
株主のみなさまにおかれましては引き続き変わらぬご支援を
賜りますよう、よろしくお願い申し上げます。
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連結財務ハイライト

親会社株主に帰属する当期純利益 単位：百万円営業利益 単位：百万円

経常利益 単位：百万円
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※2026年３月期の経常利益・親会社株主に帰属する当期純利益の予想数値については、為替差損益を見込んでおりません。
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連結財務ハイライト

カテゴリー別の概況（2025年4月1日～2025年9月30日）

通期実績（4月1日～3月31日） 中間実績（4月1日～9月30日）

2023年3月期 2025年3月期 2026年3月期2024年3月期

売上高 単位：百万円

50,000

40,000

30,000

20,000

10,000

0

44,685
48,222

2023年3月期 2025年3月期2024年3月期

2023年3月期 2024年3月期 2025年3月期 2023年3月期 2024年3月期 2025年3月期

21,493

51,121

2,537

1,526

2,284

2,904

1,378 1,413

3,169

2026年3月期

2,041

3,200(予想※)

22,979 24,385

52,500(予想)

26,237

2026年3月期

3,050(予想)

2026年3月期

3,000

2,500

2,000

1,500

1,000

500

0

1,992

1,104 1,433
1,972

1,143

2,500

2,000

1,500

1,000

500

0

1,337

1,611

1,057

2,198

1,452

2,250(予想※)

954

1,930

単位：百万円
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株主さまご優待

毎年３月31日現在及び９月30日現在の株主のみなさまに対し、ご優待品を贈呈しております。上期9月30日現在の株主さまの
ご優待品は12月中旬にお送りいたしております。以下は2025年9月30日現在の株主さまを対象としたご優待品でございます。

株主さまご優待

1,500株以上の株主さま

①と②を合わせてお送りいたします。

※写真はイメージです。内容が一部変更される場合がありますので、ご了承ください。

①1,500円相当の
　井村屋商品オリジナルギフト

②1,500円相当のセレクトギフト
　次の３種類からお一つお選びいただけます。

100株以上500株未満の株主さま 500株以上1,500株未満の株主さま

冷凍商品詰合せ
福和蔵 日本酒詰合せ
純米酒300ml
純米吟醸300ml

和菓子の彩 WIR-15

 ※②で冷凍商品詰合わせ、福和蔵 日本酒詰合せをお選びいただいた場合、オリジナルギフトとは別便にてお届けいたします。

500円相当の井村屋商品 1,500円相当の井村屋商品オリジナルギフト
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新商品のご紹介

粒感のある手亡豆（てぼうまめ）に、北海道産の生クリーム・
バターなどの乳原料を加え、ミルク香る白つぶあんに仕上げま
した。生地は米粉をブレンドし、はちみつを加えて香ばしく焼き
上げています。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details458/

井村屋謹製 たい焼き（白つぶあん）

いずれも北海道産小豆を使用した粉末あんと２種類の粉末小豆
をブレンド。小豆の風味とやさしい甘みがバランスよく楽しめる
味わいに仕上げました。１人前の個装タイプで持ち運びしやすく、
手軽にお楽しみいただけます。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details456/

お気に入りしるこ１人前

井村屋が培ってきたようかんのノウハウを活かし甘さ控えめの
味わいで、満足感がありながらのど越しが良く食べやすい食感
に仕上げました。コーヒーの豊かな香りやコクをしっかりと味わう
ことができます。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details455/

スポーツようかん コーヒー（個食、５本入）

シンプルな原料でじっくりと丁寧に炊き上げた、あずきの風味
豊かなつぶあんとこしあんです。新たに小容量タイプをライン
アップに追加し、お客さまの生活スタイルや食シーンに合わせて
容量をお選びいただけます。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details454/

「カップ入り北海道あん」シリーズ　

スポーツようかん
コーヒー

500g 北海道つぶあん 250g 北海道こしあん

５本入スポーツようかん
コーヒー
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新商品のご紹介

アロエ入りマスカットソース・おもち・白こしあん・バニラアイス・
バターが香るケーキ生地の５層構造で、専門店のパフェのような
贅沢感を実現。見た目にも満足感のある一品です。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details465/

やわもちアイス パフェ マスカット

具を入れず生地そのもののおいしさを味わう“素の中華まん”
です。二段発酵製法による風味豊かなもっちりしっとり生地。
さらに動物性原料を使わず仕上げました。様々なアレンジが
お楽しみいただけます。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details459/

２コ入すまん

ごろっと食感を楽しめる旨みと風味にこだわった具材にとろ～り
とろけるチーズ、さらにもっちりとした食感と香ばしい本格生地が
味わえます。電子レンジで簡単に調理できる一人分にちょうど良い
ミニサイズのピザです。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details457/

mini PIZZA ベーコン＆チーズ

井村屋初、機能性表示食品の豆腐が登場。中鎖脂肪酸はBMIが
高めの方の脂肪の燃焼を高め、ウエスト周囲径、体脂肪を減らす
効果が期待できます。濃い豆乳を使用し、おいしさやなめらかな
食感にこだわりました。
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details462/

濃い豆腐　MCT　プラス
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事業NEWS

ロングセラーブランド「あずきバー」シリーズをはじめとする冷菓商品の供給体制を強化し、新たな付加価値
を市場に提供するため、アイス工場を新設します。
当グループの冷菓事業は事業別売上構成の3割強を占めており、中でも「あずきバー」はシリーズ合計で
約3.3億本（2024年度実績）を販売し、成長をけん引しています。
今回の新工場の稼働により従来比1.3倍の生産能力を確保し、
「あずきバー」シリーズ販売４億本を目指して活動を強化してまい
ります。

三重県津市高茶屋七丁目1番1号 井村屋株式会社 津工場内
2026年6月竣工予定
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details443/

2025年10月1日、井村屋株式会社のフードサービス事業を会社分割（新設
分割）し、井村屋フードサービス株式会社を設立しました。専門的な事業体制の
構築により、パティスリー「ラ・メゾン・ジュヴォー」、レストラン「アンナミラーズ」
をはじめとするブランドの更なる活用、新規事業の展開をはかります。

事業会社HP　https://imuraya-fs.com/

井村屋フードサービス株式会社 新設 

特色ある冷菓商品の製造設備を備え、井村屋ブランドやPB・OEM商品の製造
を手掛ける井村屋株式会社岐阜工場において、品質・生産能力の向上を目的と
した工場増設に取り組みます。製造棟の拡張に伴い生産能力は従来比1.3倍
に増強される見込みです。

岐阜県羽島郡岐南町若宮地2丁目203 井村屋株式会社 岐阜工場
2026年3月竣工予定
https://www.imuraya.co.jp/news/2025/details452/

岐阜工場 増設

※新規出店予定 アンナミラーズ南青山店
（イメージ画像）

※増設後イメージ画像

※工場完成後イメージ画像

アイス工場 新設
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事業NEWS

2025年7月に大阪・関西万博内の催事会場「ポップアップステージ　東内」にて縁日イベントを開催しました。
イベント名は「あずき“COOL”Bar」。「あずきの魅力を世界に発信する」ことを目的として、多くの来場者様に
あずきの魅力をPRしました。
あずきへの理解を深めながら遊べる縁日コンテンツとして３つのゲーム（あずきグルメ輪投げ・あずき健康ボウ
リング・あずきスローゲーム）をご用意し、737名の来場者様にお楽しみいただきました。また、あずきバーの
形をした絵馬風メッセージカードに健康への願いをしたためるフォトスポットを設置したほか、井村屋のキャラ
クター「アズキキング」の写真撮影会も3回実施し、大盛況のうちに終了しました。

大阪・関西万博であずきの啓発イベント「あずき“COOL”Bar」を開催

2025年5月にカタールで開催された世界卓球選手権2025ドーハ大会の男子ダブルスにおいて、当社所属の
戸上隼輔選手と愛知工業大学所属の篠塚大登選手のペアが台湾ペアをゲームカウント3－2で下し、見事優勝
しました。同種目では日本勢64年ぶりの金メダルとなります。 
同月、戦績報告のため井村屋本社を訪問、翌日には戸上選手の出身校である津市立
修成小学校にてファンイベントを開催しました。およそ450名の参加者の熱気につつ
まれる中、戸上選手による迫力あるデモンストレーションプレーや、子どもたちとの
対戦、参加者との記念撮影やサイン入りグッズなどが当たる抽選会を行いました。

戸上隼輔選手 世界卓球選手権2025 男子ダブルス優勝


